
メールでのお申込みはこちら→

culture@katayama-eight.com

件名「やさしいおやつ」

①氏名（子どもは学年） ②住所（新潟市中央区など） ③日中連絡できる電話番号 ④希望の回

申し込みには3日以内に返信いたします。
返信がない場合はお手数をおかけしますが、担当までご連絡ください

070-3351-7393 （カルチャー担当） / 025-270-0088 （カタヤマエイト）

第1回 1月24日（土） ◎リンゴのケーキ・・・15㎝1台お持ち帰り
※卵・乳製品不使用ですがアーモンドプードル・小麦粉は使用します

第2回 ２月14日（土） ◎ブラウニー・・・・・・15㎝1台お持ち帰り
※小麦粉・卵・乳製品不使用ですがアーモンドプードルは使用します

卵と乳製品を使わない、体にやさしい材料
工程も、使う道具も少ない優しい作り方です
子どもでも作りやすい方法を丁寧にお伝え
します

☆試食タイムあり☆

◆キャンセルポリシー 前日・当日50％いただきます
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１/24（土） ・ 2/14(土）

← ＬＩＮＥ公式アカウントに登録
して簡単に申し込めます！

ＱＲコードで友達追加して申し込んでね！

定員：親子８組
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親子参加OK

10:30～12:30

シンプルな材料で作るやさしい植物性のケーキ

パパも一緒に作ろうよ！

パパ＋子ども大歓迎！家族参加OK！
小４以上は子どもだけでの参加もOK！

講習費 4,500円(税込4,950円）
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